MENU PICAPICA40 NAGUAR

Cecina de vacuno con pan tomaca

*

Cebolla asada con mojo colorao

*

Terrina de foie con compota de albaricogue

*

Patatas bravas NAGUAR

*

Croquetas cremosas de picadillo

*

Gambas en panko japonés

*

Ensalada de hojas escarchadas a la sidra con sardinas

*

Coulant de cocido de garbanzos

*

Bacalao confitado al pil-pil con setas de temporada

*

Costilla ibérica rustida con parmentier de patata

*
Tarta de naranja caramelizada
*
Profiteroles rellenos bafiados de chocolate

BODEGA

Blanco: Los Navales 2012-D.O Rueda (Verdejo)
Tinto: Corriente 2009 de Telmo Rodriguez-D.O Rioja (Tempranilfo)

40€ 8

/persona

*IVA incluido
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